
Tous les jeudis, vendredis et samedis soirs, une carte renouvelée tous les mois

Nos viandes viennent d'europe, nos poissons de la mer, nos légumes du marché.

E N T R É E S

TARTINE AUX CÉRÉALES, SAUMON GRAVLAX, LÉGUMES CROQUANTS,
ÉMULSION DE RAIFORT ET ANETH       13,50 €

TARTARE DE THON ROUGE, POMMES ACIDULÉES, GREMOLATA
ET CHIPS DE PATATES DOUCES        14,00 €

RAVIOLES D'ÉCREVISSES, BOUILLON DE LANGOUSTINES
AUX SAVEURS DU LEVANT         13,50 €

SABLÉ DE JAMBON DE CANARD, ASPERGES ET TOMME DE BREBIS CORSE 13,00 €

CAPONATA D'AUBERGINES GRILLÉES, TOMATES CONFITES,
FROMAGE FRAIS ET PIGNONS TORREFIÉS      12,00 €

P L A T S
POULPE A LA PLANCHA, JUS RÉDUIT AU VIN ROUGE ET WOK DE LÉGUMES 22,00 €

FILET DE LOUP RÔTI, RISOT TO CRÉMEUX AU CITRON CONFIT, ARTICHAUT,
CARAMEL D'ÉPICES          24,00 €

ENTRECÔTE D'URUGUAY, SAUCE CHIEN, POÊLÉE DE LÉGUMES RACINES
ET FRITES PROVENÇALES       (+ 1,5 € sur le menu) 26,00 €

CARRÉ D'AGNEAU DE LAIT DES PYRÉNÉES RÔTI, PURÉE DE PANAIS,
JUS À LA PISTACHE ET CHOUX FLEUR BRÛLÉ    (+ 2,5 € sur le menu) 27,00 €

GAMBAS JUSTE SAISIES, JUS DE CITRON,
POLENTA CRÉMEUSE AU GORGONZOLA      24,00 €

D E S S E R T S

FINGER AU CITRON VERT, SMOOTHIE FRAMBOISE, MENTHE FRAîCHE      9,00 €

VARIATIONS DE FRUITS D'HIVER (pommes/poires/coings)       9,00 €

PAIN PERDU BRIOCHÉ, CARAMEL BEURRE SALÉ
ET GLACE VANILLE NOIX DE CAJOU               9,00 €

MOELLEUX AU COEUR COULANT CHOCOLAT          9,00 €

BARQUET TE GOURMANDE AUX MARRONS GLACÉS "CORSIGLIA"      9,00 €

MENU : Entrée + Plat + Dessert à 36 €
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