
D u  m a r d i  a u  s a m e d i  s o i r,  u n e  c a r t e  r e n o u v e l é e  t o u s  l e s  m o i s

Nos viandes viennent d'europe, nos poissons de la mer, nos légumes du marché.

E N T R É E S

TARTARE DE COUTEAU AU CITRON, ÉCUME DE FENOUIL    12,50 €

EMINCÉ DE LOUP AUX TRUFFES D'ÉTÉ, TAGLIATELLES DE COURGET TE  14,00 €

ARTICHAUTS Á LA BARIGOULE, OEUF COULANT, CHIPS DE PANCET TA  11,50 €

CONFIT DE LAPIN EN GELÉE, ÉCLAT DE PISTACHE     12,50 €

JERKY DE BOEUF DE L'AUBRAC EN CARPACCIO, POMME GRANNY SMITH,
PÉTALES DE PARMESAN ET HUILE D'OLIVE      13,50 €

P L A T S
FILETS DE ROUGETS SNAKÉES, PETITS LÉGUMES CROQUANTS,
COULIS DE TOMATE, BASILIC        25,50 €

POULPE À LA PLANCHA, LÉGUMES CONFITS      23,00 €

RISOT TO CRÉMEUX AUX VONGOLES        23,00 €

CÔTE DE VEAU RÔTIE AU BEURRE SALÉ, MOUSSELINE DE CAROT TE
ET CONDIMENTS AUX AGRUMES ET PAIN D'ÉPICE     25,50 €

FILET DE BOEUF ROSSINI, JUS RÉDUIT, LÉGUMES DU PRIMEUR  (+ 2,5 sur le menu) 28,00 €

MAGRET DE CANARD AUX FIGUES RÔTIES,
ÉCRASÉ DE POMME DE TERRE À L'HUILE D'OLIVE     24,50 €

D E S S E R T S

FINGER AU CITRON VERT, GLACE MOJITO          9,00 €

PAIN PERDU BRIOCHÉ, CARAMEL BEURRE SALÉ
ET GLACE VANILLE NOIX DE CAJOU               9,00 €

PAVLOVA AUX FRUITS FRAIS ET LEMON CURD         9,00 €

MOELLEUX CHOCOLAT 64%            9,00 €

BARQUET TE AUX ABRICOTS, ROMARIN ET PISTACHES GRILLÉES       9,00 €

ARDOISE DE FRUITS FRAIS DE SAISON           9,00 €

CAFÉ GOURMAND              9,00 €
Mini �nger / Tarte aux fruits / Smoothie framboise & chantilly basiic / Moelleux chocolat / Panna cotta

MENU : Entrée + Plat + Dessert à 36 €
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