sportbeach

A PARTAGER

Houmous de pois chiches 1811 10
condiment concombre, tomate, capre, pistache, poivron

Foccacia, stracciatella di buffala +™811 18
pesto, burratina, tomate cerise, roquette

Saumon gravlax 147 19
foccacia, chantilly vodka, zeste citron

Planche apéro »%811.13 30

burratina pesto, mortadelle pistache, saucisson,
jambon San Daniele 16 mois, houmous de pois chiches

Planche de la mer 1:2:3.4.8.10 28
salade de poulpe, thoionade, saumon gravlax,
crevettes a |'ail & concassé de tomates

APARTAGER

Cote de boeuf 212 Tkg

de Race selon arrivage

Poisson de Méditerranée =

notre sélection

SALADES uniqguement le midi

Salade César 1547810 21
poulet pané sésame, ceuf dur, parmesan,
anchois, tomates séchées, capres, salade romaine

Salade asiatique 1?6811 21
crevettes, chou rouge, carotte, cacahuetes,
coriandre, oignons frits, soja, piment, gingembre, citron

PLATS

Tartare de saumon, frites fraiches 1.34:6:10.11 24
mayonnaise sriracha, soja, citron, billes de pickles d'oignon

Pavé de veau ©# 25
petits pois glacés & artichauts snackés — jus au thym

Tentacule de poulpe %14 26
carottes en purée & pickles, huile de basilic

Ceviche de daurade de Méditerranée 14718 25
leche de tigre, coriandre, passion, patate douce,
pickles d'oignon

Tataki de boeuf 18 25
salsa de légumes méditerranéens, frites fraiches,
jeunes pousses

DESSERTS

Big pavlova pour 4 ? 25
fruits de saison

Moelleux chocolat 378 10
fruits exotiques

Tarte au citron 57 11
citron vert, yuzu, meringue

Nage de fruits rouges 7 11

Linguine gambas 1?10 27
jus de carcasses, estragon

Filet de daurade de Méditerranée %7 26
écrasé de pommes de terre herbacé,
légumes croquants, sauce vierge

Magret de canard 3¢ 25
asperges et pommes de terre roties avec
mayonnaise chimichurri, cébette

Burger de beeuf, frites fraiches!36:%8:10 22
pain brioché, salade, tomate, oignon,
cheddar affiné, mayonnaise fumée

Calamarata pistacchio 578 21
stracciatella di buffala, pesto, parmesan

Pot de glaces & sorbets 1578 7,5

+ chocolat noir, coulis de caramel fleur de sel,
morceaux de brownies, noix de pécan caramélisées.
+ vanille Bourbon de Madagascar,
coulis de caramel fleur de sel, noix de pécan.

Sorbets ; limoncello - fraise

BRICATION
FXRTISANALE

\ Al
\._ —DEPUIS 1947—

Coupe de fruits frais de saison
voir serveur

Café gourmand 12

McechHu ¢l 45 €

a partir de 4 personnes

ENTREES A PARTAGER
Houmous & foccacia
stracciatella di buffala

PLATS AU CHOIX
Filet de daurade de Méditerranée
ou Pavé de veau ou Calamarata pistacchio

DESSERTS AU CHOIX
Moelleux au chocolat
ou Nage de fruits rouges

ALLERGENES

Nous vous indiquons les aliments susceptibles de provoquer des allergies ou des intolérances.

1. GLUTEN | 2. CRUSTACE | 3. OEUF | 4. POISSONS | 5. CACAHUETE | 6. SOJA | 7.LAIT|8. FRUITS SECS A COQUES | 9. CELERI | 10. MOUTARDE | 11. SESAME | 12. SULFITES | 13. LUPINS|14. MOLLUSQUE




