
Menu Polaires à 38 €
Menu disponible à partir de 10  personnes.

DOUCEUR DE BIENVENUE
Verre d’accueil

Velouté de panais, éclats de noisette

A PARTAGER
Foie gras de canard mi-cuit maison

Saumon gravlax maison, fruit de la passion
Oeufs mimosa à la truffe

PLAT AU CHOIX
1 planche pour 4 personnes

Suprème de pintade aux morilles
pressé de pomme de terre à la truffe

ou
Filet de Saint Pierre, sabayon de champagne

légumes d’hiver confit au miel
ou

Risotto aux cèpes et morille, burrata crémeuse

DESSERT AU CHOIX
3 pièces par personne

 Barquette aux marrons de la maison Corsiglia
ou

Pavlova Mandarine, gel et espuma   



Cocktail Banquise à 38 €
Menu disponible à partir de 20  personnes.

16 pièces par personne

MISES EN BOUCHE
5 pièces par personne

Spoon saumon gravlax - 4
Blinis magret fumé bleu gelée de coing - 1,7,8
Crémeux de haricots coco truffe  et noix - 8

Crevettes curry saté - 2,8
Baby burger confit de canard - 1,7,10

PLANCHES A PARTAGER
1 planche pour 4 personnes

Magret de canard, sauce thaï - 6,8,11
Gyoza à la sauce aigre-douce— 1,3,7

Pomme de pin de fromage frais aux herbes - 1,7

MIGNARDISES
3 pièces par personne

Moelleux chocolat - 3,7
Nage d’ananas au poivre vert 

Tropézienne - 1,3,7

ALLERGÈNES
1. GLUTEN I 2. CRUSTACÉ I 3. OEUF I 4. POISSONS I 5. CACAHUÈTE I 6. SOJA I 7.LAIT I

8. FRUITS SECS À COQUES 9. CÉLERI I 10. MOUTARDE I 11. SÉSAME I 14. MOLLUSQUE   


