res 238 €

irde 10 personnes.

al

E BIENVENUE

J’accueil
5, éclats de noisette

RTAGER
anard mi-cuit maison
ison, fruit de la passion
imosa a la truffe

AT AU CHOIX
iche pour 4 personnes
ne de pintade aux morilles
de pomme de terre a la truffe
= ou
de Saint Pierre, sabayon de champagne
L _' - légumes d’hiver confit au miel
-1 ou
Risotto aux cepes et morille, burrata crémeuse

DESSERT AU CHOIX

3 piéces par personne
Barquette aux marrons de la maison Corsiglia

ou
Pavlova Mandarine, gel et espuma

"




"

3anquise a 38 € .
partir de 20 personnes. - s
'S par personne ‘

f
EN BOUCHE

par personne

aumon gravlax - 4

bleu gelée de coing -1,7,8
cots coco truffe et noix-8
es curry saté - 2,8

 confit de canard - 1,7,10

é
-7

NCHES A PARTAGER

planche pour 4 personnes
{ t de canard, sauce thai - 6,8,11
)za a la sauce aigre-douce— 1,3,7
1e de pin de fromage frais aux herbes - 1,7

MIGNARDISES

3 piéces par personne
Moelleux chocolat - 3,7

Nage d’ananas au poivre vert
Tropézienne - 1,3,7

ALLERGENES ' .
1. GLUTEN | 2. CRUSTACE | 3. OEUF | 4. POISSONS | 5. CACAHUETE | 6. SOJA | 7.LAIT |
8. FRUITS SECS A COQUES 9. CELERI | 10. MOUTARDE | 11. SESAME | 14. MOLLUSQUE B




