
MAGRET DE CANARD AUX POIRES & PURÉE ONCTUEUSE

TAGLIATTA DE BŒUF BLACK ANGUS - PARMESAN - ROQUETTE

SUPREME DE POULET FERMIER ROTI - JUS - COQUILLETTE *

TATAKI DE THON - CHIMICHURI - WAKAME - PATATE DOUCE

FILET DE DAURADE - CRUMBLE NOISETTE - HUILE DE BASILIC *

POULPE PERSILLÉ - POLENTA - HUILE DE ROQUETTE

LINGUINES PALOURDES - POUTARGUE

RISOTTO D’AUBERGINES AU CITRON CONFIT- STRACCIATELLA * 

MENU DE MARS

D E S S E R T S

A PARTAGER OU PAS….

FOIE GRAS MI CUIT MAISON & TOASTS 

HUITRES DE CAMARGUES  n°3 par 6

MOULES GRATINEES  x 12 *

TARAMA MAISON *

TERRINE DE CAMPAGNE MAISON *

JAMBON IBERIQUE TREVELEZ  16 mois affinage 

14 €

14 €

14 €

8 €

8 €

15 €

PLATS

21 €

23 €

28 €

27 €

25 €

24 €

27 €

22 €

TIRAMISU MAISON *    

MOELLEUX CHOCOLAT *

CHOUQUETTE MAISON - CHOCOLAT CHAUD - CHANTILLY * 

CHEESECAKE AUX FRUITS DE LA PASSION

CAFE GOURMAND  

POT DE GLACE « Maison de la glace »                      

9 €

9 €

9 €

9 €

11 €

8 €

Fondant / chouquette / cheesecake / tiramisu

Vanille / Chocolat / Fraise / Café / Citron

MENU DE SAISON 35€
Entrée*- Plat* - Dessert*

BRUNCH
Sunday Tous les dimanches 

de 11h00 à 15h30

Un événement à organiser, une fête à célébrer, nous créons pour vous cet événement sur mesure.

Le midi du Lundi au Samedi
Vendredi et Samedi soir


