
Pavé de veau / jus réduit aux truffes / frites de polenta aux olives
Magret du sud ouest / pêche rôtie / purée / jus réduit
Tagliatta de boeuf BLACK ANGUS *
Côte de boeuf ANGUS (environ 500 gr)*

V I A N D E S

P O I S S O N S

Filet de daurade / légumes / crumble noisette / huile de roquette
Tataki thon / chimichuri / wakame*
Linguines / Palourdes / poutargue
Loup entier de TAMARIS (environ 500 gr)*
Gambas XL / coulis de roches / linguines 

V E G G I E
Risotto / lègumes rôtis de saison / citrons confits / stracciatella 
Aubergine miso / panure panko / sauce bbq & srirachi / roquette

29
28
28
39

27
28
27
34
40

26
24

* accompagnement au choix : purée, riz, légumes, frites, salade, linguines, pdt grenailles

MOULES GRATINEES x 12

VITELLO TONNATO

FRITTO MISTO & AÏOLI

JAMBON IBERIQUE TREVELEZ

TERRINE MAISON

TARAMA MAISON 

POIVRONS GRILLES / ANCHOIS 

FOCACCIA VEGGIE
Tomates & courgettes confites / pesto / stracciatella

porc / pistache

seiches / moules / crevettes

24 mois

oeuf de mulet / vierge de légumes

NOS PETITES ASSIETTES A PARTAGER 
Par personne :      2 à 25 €   ou    3 à 34 €

Pavlova / fruits de saison / coeur coulant
Pêche melba à la façon de MICHEL
Chouquettes maison / chocolat / chantilly
Tiramisu maison saveur navette
Moelleux chocolat / coeur caramel / crème anglaise 
Tarte au citron / meringue
Pot “ MAISON DE LA GLACE”

Assiette cantal & chèvre frais aux herbes et huile d’olives
Café gourmand

D E S S E R T S
11

10
9
9

10
9
9

14
11

vanille / choco / café / caramel / rhum raisin / fraise / citron / mangue

Moelleux / Tiramisu / Chouquette / Fruits rouges

& PAN CON TOMATE

* accompagnement au choix : purée, riz, légumes, frites, salade, linguines, pdt grenailles

A C C O M P A G N E M E N T S
Purée / Riz / Légumes rôtis / Roquette / Pomme grenaille /Frites
                                                                                              Supplément
                                                                                              Assiette

3
8



PRIX NET - SERVICE COMPRIS

MENU ESCALE 43 €

Terrine maison de porc aux pistaches

ou Tarama maison

ou Poivrons rouges grillés & anchois

****
Pavé de veau / jus réduit aux truffes /

frites de polenta aux olives

ou Pâtes aux palourdes & poutargue

ou Filet de daurade royale /
crumble noisettes / légumes

ou Risotto / lègumes rôtis
 / citrons confits / stracciatella 

****
Tiramisu maison saveur navette

ou Chouquettes maison
chocolat / chantilly

ou Tarte au citron / Meringue

ou Pot “MAISON DE LA GLACE”
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