
Menu de NOEL à 38 €
HIVER 2026

ENTREES

Terrines maison de campagne au Foie gras & pistaches 
/ chutney de figues

ou Saumon Gravlax / crème fouettée à l'aneth / blinis

ou Velouté de potimarron / lait de coco
/ éclats de châtaignes torréfiées / huile de truffe

PLATS

Ballotine de suprême de volaille farci champignons 
et épices de noël / jus réduit aux porto 

/ écrasé de pomme de terre à l'huile de noisettes
ou

Parmentier de canard effiloché / marrons / patates douces
ou

Filet de Lieu noir rôti / mousseline de panais au beurre noisette /
émulsion d'agrumes

DESSERTS

Crumble pomme-poires aux épices (cannelle-badiane) 
/ noisettes caramélisées

ou
Tartelette meringuées / crémeux de clémentines 

& fruits de la passion
ou

Moelleux chocolat / cœur de marron / crème fouetté

Nos menus sont susceptibles d’être modifiés selon la saison.

au choix

au choix

au choix

ENTREE + PLAT + DESSERT
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